
COLLOQUE

CENTRE DE CONGRES
LE MANEGE
Lundi 16 octobre 2006
Colloque : 14h00 
Entrée libre
Inscription souhaitée
au 04 79 60 21 01
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Contact  Montanea
  
  Monique Marchal
  04 79 60 21 01
  04 79 60 50 15
  m.marchal@mairie-chambery.fr
  www.montanea.org
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L’idée d’organiser une manifestation sur la « table de l’Alpe », 
nous est venue, à Montanea, depuis longtemps déjà. 
Nous avions même  le projet d’une manifestation 
comportant un colloque et la présentation des produits 
de montagne  avec l’éditeur Glénat et l’association 
Slow Food qui soutient la vraie gastronomie, 
celle des produits de haute qualité avec défense 
de l’environnement et du commerce équitable. 
Le projet avait été étudié avec notre ami André Pitte, 
expert passionné et incontournable. 
Hélas, il nous a quittés  brutalement il y a quelques mois 
et nous voudrions lui dédier ce colloque, 
le projet de marché ayant été abandonné. 

Il faut ajouter que l’an dernier on célébrait le 250e 
anniversaire de Brillat Savarin, proche de la Savoie, 
et que Rabelais, de retour d’Italie, avait dévoré à Chambéry 
des côtelettes aux poires cuites et des truites 
« emplies d’œufs écrasés » dont il s’était régalé.

Le colloque que nous vous proposons aujourd’hui 
a été organisé avec la participation de la revue L’Alpe, 
et avec notamment celle de son rédacteur en chef 
Pascal Kober qui a publié une très belle revue 
sous le titre « Des mets et des monts ».

Les intervenants de haut niveau que vous viendrez entendre, 
et, que nous remercions vivement pour leur participation, 
vous diront les secrets des produits qui enchantent 
les papilles, que vous pourrez découvrir sur les marchés 
et dans les commerces alimentaires des pays de l’Alpe… 
ou à  la table des grands chefs de notre région qui font 
aussi sa renommée.
 

 André GILBERTAS
 Président de Montanea p

r
o

g
r

a
m

m
e 14 h 15 Accueil du Dr Gilbertas, 

 Président de Montanea

 Sous la Présidence de César GALLO
 Vice-président de la délégation Tourisme 
 des CCI de Rhônes-Alpes - 
 Président de la CCI Nord-Ardèche 

14 h 30          QUELQUES  PLANTES ALIMENTAIRES 
                      AU JARDIN MEDIEVAL DE SALAGON

  Danielle MUSSET - Directrice du Musée
  Départemental ethnologique de Haute-Provence

14 h 45 LA CIRCULATION DES DENRÉES - 
 LE RÔLE DES FOIRES EN DAUPHINE

 Bernadette LARCHER - Ethnologue 
 et professeur de Lettres

15 h 00 LE VOYAGE DES PAPILLES

 Valérie PERLES - Ethnologue

15 h 15 GIBIER ET PRODUITS DE LA CHASSE

 Sergio DALLA-BERNARDINA    
 Ethnologue - Université de Brest 

15 h 30 D E B A T

16 h 00 INVENTAIRE DE PRODUITS DE SAVOIE

 Thierry THORENS 
 Chef du Restaurant La Chamade - Morzine 

16 h 15 LES VINS DE SAVOIE, ORIGINE QUALITÉ

 Michel BOUCHE 
 Directeur du Comité des Vins de Savoie 

16 h 30 LES EAUX MINÉRALES

 Michel DOVAZ - Auteur

16 h 45 D E B A T

17 h 15 Conclusion par César GALLO
 Vice-président de la délégation Tourisme 
 des CCI de Rhônes-Alpes - 
 Président de la CCI Nord-Ardèche

18 h 00 Fin de séance D
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